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el mercado american

v" Nues de ' nejo de
los p i ermite
llegar | ercados y
n ra acion hacia e

v’ Tenem atamien -cooling
mangos Yy aguacates lo que prolo

v' Somos los prim-é't‘!is y-unic
Dominicana, una planta de
certificada por la APHIS. Lo que nos pe ar mangos
frescos a territorio americano.







Manejamos una amplia variedad de productos,
entre los que se encuentran:

PINA
AGUACATE (PRE-COOLING)
PLATANO
AJI:
CUBANELA
— CACHUCHA QUENEPA
OTROS
RULO
APIO
TAYOTA

BATATA CRIOLLA
VEGETALES CHINOS

COCO SECO
YAUTIA:
- CcOoCco
LIMONES R eati e )
— LILA
MANGO
. YUCA:
NARANJA | FRESCA
- AGRIA — ENCERADA
— DULCE — MOLIDA

HOJA



DATOS TECNICOS DE PLANTA DE
TRATAMIENTO HIDROTERMICO

TURNOS DIARIOS: 6 TURNOS DE 65 — 75 MINUTOS 8 — 7 p.m.

CARGA: 106 CANASTOS DE 23 kilos

SIZES: 50, 60, 65 UDS. PEQUENAS EN CAJAS DE 12-13
KILOS

6, 8, 10 Y ALGUNOS 12 UDS. GRANDES, EN CAJAS DE 4 K.

- DESPACHOS: CAPACIDAD:
: ol VIA MARITIMA, CONTENEDORES DE 40 PIES
18-20 PALETAS DE 81 CAJAS DE 8 KILOS
18-20 PALETAS DE 250 CAJAS DE 4 KILOS
VIA AEREA, CONTENEDORES LD2 DELTA (2,200 LBS)
72 CAJAS DE 8 KILOS
240 caJas DE 4 KILOS






Proceso de Obtencion de
Certificacion
Solicitud via Secretaria de Estado de
Agricultura (SEA)

Presentacion y aprobacion de planos de la
planta: SEA + APHIS

Construccion de la planta
Presentacion de pruebas

Visita de certificadores (APHIS)
Recertificacion anual



|. COLOCACION DE TRAMPAS

«  Todo productor para certificar su finca debe instalar
permanentemente 2 trampas que permitan monitorear
la presencia o no de la mosca de la fruta. A razon de 2
trampas por finca de menos de 5 hectareas (80
tareas), y una trampa adicional por cada 80 tareas.

« Los productores que posean variedades de mangos u
otras frutas susceptibles a las moscas, deben utilizar
medidas culturales de control y etologicas que
permitan mantener baja prevalencia de mosca.

 Las fincas aledanas a las certificadas, se les
recomendara que eliminen, cambien y apliquen las
medidas de manejo de moscas de fruta.
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Trampa McPhail Trampa Multilure



Il. PODA'Y MANEJO CULTURAL DE
PLANTACION

Se recomienda una poda de evaluacion, al concluir la
cosecha anual, para continuar en el programa.

Todo agricultor debera construir una cisterna o pozo
para eliminar la proliferacion de moscas. Esta debera
cubrirse con una malla fina.

Para erradicar la presencia de moscas en las
plantaciones, se recomienda la aplicacion de una
mezcla de proteina hidrolizada mas malation en la
proporcion adecuada para la eliminacion. Esta debe
aplicarse en el tronco de la planta.

Deben reforzarse con un cordon de bolsas matadoras
empapadas con la misma formula.



Ill. REPOSO

* Durante el periodo reposo fisiologico o
reproductivo (Julio — Noviembre) se deben
tomar las medidas fitosanitarias
apropiadas para eliminar hormigas,
escamas blancas y enfermedades foliares
y de fruto, que permanezcan despues de
las podas; para garantizar una produccion
uniforme y sana.



IV. FRUTOS FUERA DE
EPOCA

 Los frutos fuera de época o los frutales
que faciliten la permanencia de las
moscas de frutas; deben ser eliminados o
protegidos, para evitar que se puedan
transformar en fuentes de infestacion de la
cosecha principal (Abril — Julio).



V. FERTILIZACION

* Se les recomendara a los productores
aplicar los fertilizantes mas apropiados en
las dosis y momentos oportunos, para
garantizar cosechas abundantes,
permanentes, uniformes y sanas.



VI. LIMPIEZA DE PLANTAS

» Los productores certificados deberan
limpiar las plantas de ramitas y
pedunculos improductivos y que el roce
con la fruta pueda provocar dafo fisico
que afecte la calidad y presentacion de la
fruta.



Antonio R. Taveras
Agroindustrial C x A

., Productores y Exportadores de Frutas y Vegetales
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Primeros en poseer una planta
de tratamiento hidrotémico
para el mango en la Republica
Dominicana
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