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Agenda Global del Cluster 

 

• Producir con sostenibilidad 

• Reducir costos de producción  del mango dominicano con el 
uso de tecnología apropiada y el manejo profesional de  
producción, empaque y transporte del producto 

 

• Desarrollar la imagen de alta calidad del mango dominicano 
en el mercado. 

 

• Desarrollo de Marca País  

 

• Desarrollar la cadena de valor del Cluster del Mango, 
mejorando la producción, la productividad, la infraestructura 
y la efectividad de los procesos y productos 

 

 

 



• Enfocar la comercialización a los nichos de 

mercados de alto valor (orgánico, étnico y 

gourmet) 

• Concluir la incorporacion definitiva de la 
Cooperativa como la empresa de los 
productores de mango para: 

• Negociar de manera colectiva 

• publicas y privadas 



• Registro de insumos de alto consumo en la 
producción de mango 

• Fortalecer las alianzas con instituciones 



Los avances logrados 



Produccion con Sosteniblidad 

• Ambiental:  Uso de tecnologia limpia con la 
utilizacion responsable de insumos agricolas = 
BPA 

• Hacia un manejo racional del agua de riego 
• Hacia un manejo adecuado de la fruta 

cosechada = BPM 
• Económica: Hay muchos factores fuera de su 

control 
 
 



Responsabilidad ambiental 

• Capacitacion de productores para la adopcion 
e Implementación de Buenas Practicas 
agrícolas con el auspicio de: 

• Servicio Técnico de Agricultura 
• Servicio Tecnico del IDIAF 
• Canalización de apoyo de diferentes agencias 

de cooperación: USAID-RED, PIP-COLEACP, 
CNC, CEI-RD 



Cont. Produccion con sost. 

• Transferencia y adopcion de tecnologia: 
podemos decir que mas del 80% de los 
productores ha adoptado la: 
 

• Poda de formacion 
• Poda de produccion 
• Poda fitosanitaria 



Manejo de estrés hídrico 

• De acuerdo con informaciones de los 
productores este es uno de los puntos mas 
delicado para los productores por presentarse 
muchas veces factores no controlados por 
ellos como: lluvias o sequias inoportunas o 
por problemas de manejo del agua aportado 
por los canales de riego. 



Induccion floral: Uno de los mayores 
logros 



Manejo de mosca de la fruta 

• Apoyo al programa nacional de manejo de la 
mosca de la fruta 

• Canalización de recursos para la adqusición de 
trampas e insumos. 

• Ampliación del Programa de Manejo de la 
Mosca de la Fruta a San Cristóbal y Azua. 



Capacitación Manejo de Mosca de 
fruta 



Capacitación 



Manejo de Enfermedades 
Capacitación y asistencia técnica para 

manejar las plagas y enfermedades 

garantizando la Inocuidad de la fruta 



Buscando alternativas Para Mangos 

Orgánicos 

Apariencia de la misma fruta colocada en 

Medio ambiente por 5 dias luego de la refrigeracion  

Apariencia regular 

Apariencia 2  (Excelente)  despues  

De 14 dias de refriegeracion a 12 grados 

Celcius 



Cumpliendo normas internacionales 
de inocuidad:  

ANTES (2010) 



2011. Levantan restricciones 

• Informe de SANCO favorable a R,D. 



Conociendo la demanda 
PRODUCTO

PULPA DE MANGO

MERMELADA DE MANGO

DULCE DE MANGO EN PASTA

MANGOS EN TAJADAS CONGELADAS

DULCE DE MANGO EN ALMIBAR

PULPA DE MANGO ENLATADA

SEMILLAS  DE MANGO

PURE DE MANGO ORGANICO

HOJAS DE MANGO

PULPA DE MANGO

PULPA DE MANGO ENLATADA

DULCE DE MANGO EN ALMIBAR

DULCE DE MANGO EN PASTA

PULPA DE MANGO

SEMILLAS  DE MANGO

DULCE DE MANGO EN ALMIBAR

MERMELADA DE MANGO

HOJAS DE MANGO

PULPA DE MANGO

MERMELADA DE MANGO

HOJAS DE MANGO

HOJAS DE MANGO

PULPA DE MANGO

PURE DE MANGO ORGANICO

MANGOS EN TAJADAS CONGELADAS

SEMILLAS  DE MANGO

HOJAS DE MANGO

HOJAS DE MANGO

MANGOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGOS FRESCOS

PULPA DE MANGO ENLATADA

DULCE DE MANGO EN PASTA

HOJAS DE MANGO

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

PURE DE MANGO ORGANICO

MANGOS FRESCOS

PULPA DE MANGO

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGO DESHIDRATADO

HOJAS DE MANGO

JUGO DE MANGO

PURE DE MANGO ORGANICO

MANGOS FRESCOS

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

MANGO DESHIDRATADO

MANGOS EN TAJADAS CONGELADAS

SEMILLAS  DE MANGO

HOJAS DE MANGO

MANGOS FRESCOS

SEMILLAS  DE MANGO

JUGO DE MANGO

MANGOS ORGANICOS FRESCOS

DULCE DE MANGO EN ALMIBAR

MERMELADA DE MANGO

PULPA DE MANGO

PULPA DE MANGO ENLATADA

JUGO DE MANGO

MANGOS FRESCOS



Poscosecha  

• Construcción de un centro de acopio para uso 
colectivo de los miembros del cluster con el 
apoyo de USAID-RED 



Buscando alternativas para los 
excedentes de producción 



Buscando Alternativas 



Para añadir valor 



Promoviendo el mango 
dominicano 



Temas pendientes 

• Georeferenciación de trampas en el programa 
de manejo de la mosca de la fruta 

• Investigación en el tema fertilización 
• Manejo del agua de riego: tema etapas 

criticas del cultivo. 
• Certificación de fincas 
• Comercialización 
• Procesamiento 

 



GRACIAS 


